
 

 

Menu Gourmand 
 

46.50 € Entrée, Poisson ou Viande, Fromage, Dessert 
Starter & Fish Course or Meat Course & Cheese & Dessert 

 

 

 

54,50 € Entrée, Poisson, Viande, Fromage, Dessert 
Starter & Fish Course & Meat Course & Cheese & Dessert 

 

 
 

La Lorraine de Fraise de Veau, Œuf Poché, Crème Fouettée Moutarde 
Quiche of Calf and Lamb, Egg to Poach, Mustard Whipped Cream 

 

Ou / Or 
 

Le Marbré de Foie Gras au Faisan 
Terrine of Foie Gras Marbled and Pheasant 

 

Ou / Or 

Le Velouté d’Ecrevisses, Œufs de Caille Pochés, Dés de Saumon Fumé Maison 
Thick and rich Grovy soup and Lobster, Egg to poach quail, Smoking room Salmon 

 

 
 

Le Filet de Dorade Poché à l’Estragon  
The Fillet of Bream poach and Tarragon 

 

Ou / Or 
 

Le Filet de Congre Grillé, Hollandaise à la Moutarde Fine d’Orléans 
The Fillet of Conger eel, hollandaise sauce Mustarded d’Orléans 

 

Ou / Or 

  Le Pavé de Biche, Grand Veneur  
Cold Dish of Doe, Great Huntsman 

 

Ou / Or 
 

La Ballottine de Dinde, Farcie écrevisse, Sauce Nantua  
Kind of Meat Role of Turkey, lobster sauce Nantua 

 

 
 

Le Chariot de Fromages  ou  La Palette de Sorbets de Fromage 
Cheese Trolley or Selection of Cheese Sorbets 

 

 
 

Les Desserts au Choix à la Carte 

Choice of Any from la Carte 

 
 

Tous nos prix sont service et T.V.A comprise hors boissons 
All prices included service and taxes. Drinks are not included   Octobre 2019 

 


