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Menu Gourmand

46.50 € Entrée & Poisson ou Viande &Fromage et Dessert

Starter or Fish Course or Meat Course & Cheese & Dessert
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54,50 € Entrée & Poisson & Viandes & Fromages & Dessert
Starter & Fish Course & Meat Course & Dessert
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La Baudruche de Poisson Bouillon d’Etrilles aux Petits Légumes
Goldbeater’s skin Crusty of Fish with Swimming-crab Stock and Small Vegetables
Ou/Or
Le Foie Gras Marbré aux Pommes Tapes Salade de Pomme Grany

Foie gras Marbled with Apple and Salad Apple Granny
Ou/Or

Le Carpaccio de Langue de Veau Ravigote et sa salade de Fraise
Veal Tongue Carpaccio Ravigote Sauce with Mesentery of Calf Salad
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Le Filet de Barbu Sabayon aux Safran du Gétinais
The Net of Barbu Sabayon Sauce with Saffron of Gatinais
Ou/Or
L’Encornet Farci a la Mousse de Gambas Beurre de Crustacés
Calamary Stuffed with Prawns Mousse and Shellfish Butter
Ou/Or
Le Filet de Beeuf Cordon Rouge au Foie Gras
Beef Fillet Stuffed with Foie Gras
Ou/Or
La Cote d’Agneau et sa Brochette de Rognon jus corsé a I’Estragon
Lamp Shop with stick of Kidney Tarragon Sauce
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Le Chariot de Fromages ou La Palette de Sorbets aux Fromages
Cheese Trolley or Selection of Cheese Sorbet
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Les Desserts aux Choix a la Carte
Choice of Any from la Carte

Tous nos prix sont service et T.V.A comprise hors boissons
All prices included service and taxes. Drinks are not included Mars 2017
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